Salice
Salentino

Vino dal bouquet intenso e dal sapore vellutato,
pieno ed armonico.

Z.ona di produzione
Uve Negroamaro

Caratteristiche organolettiche

Colore: rosso rubino intenso con sfumature granato.
Profumo: bouquet intenso di marasca e prugna con note
speziate e sentori balsamici.

Sapore: vellutato, pieno ed armonico.

Abbinamenti: arrosti e cacciagione.

Grado alcolico
14%

Temperatura di servizio
16-18°C

QUATTRO GENERAZIONI

SALICE
SALENTINO

NOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA




